Castelforte Soave Colli Scaligeri

&) Kilmés salis: ltalija
N
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= Regionas: Veneto
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T = Gamintojas: Collis-Riondo
M = Risis: Baltas sausas vynas
,i‘\‘ 3 Vynuogeés: Garganega
ig Savybés, gamybos ypatumai: Baltas rafinuotas vynas, pasizymintis
e/ © GOLp-s 3 subtiliu balty géliy ir egzotiniy vaisiy aromatu. Sausas, elegantiskas ir
ih @ intensyvaus skonio, iSsiskiriantis malonios rug$telés ir mineraliniy medziagy,
U Cautelfirte ) baigiamosiomis natomis.

80, SOAVE Vlyno gamybos procesas - trumpa vynuogiy maceracija Saltuoju bldu,
4 4 : lengvas sutraiskymas, fermentacija 18 °C temperatlros salygomis bei 3
T ménesius trunkantis brandinimas ant mieliy 8 °C temperatiros salygomis.
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Serviravimas: Rekomenduojama pateikti 8-10°C temperatdros.

Derinimas su maistu: Puikiai tinka prie Zuvy patiekaly ir ant groteliy

keptos baltosios mésos.
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Alkoholio kiekis: 12.5 % alk. Tdrio

MUNDUS vini
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L ( ﬁ Talpos: 0,75
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